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Vi tilpasser meny for allergier og vegetar. Det belastes for antall bestilte menyer, antallet kan oppdateres frem til kl 12:00 samme dag. Hjertelig velkommen til oss.
Les mer på www.rivoli.no eller ta kontakt på +47 21 42 05 90

COQUILLES ST. JACQUES
Pannestekt kamskjell fra Frøya, kamskjellrogn bottarga,  

eple, stangselleri, sagogryn og hjerteskjellsaus
B,M,SO2,SE

TURBOT GRILLÉE
Grillet piggvar, potet-terrine, Piquillo-paprika,  

bakt hvitløk, aspargesbønner, vårløk og strandkrabbesaus
S,F,M,SO2

CHOCOLATE BLANC
Hvit Valrhona sjokoladekrem,  

kvede og pistasj financier, sitronverbena og yoghurtsorbet
M,E,G,HV,PI,MA

MENYPRIS 745
VINMENY 575

*Tillegg av ostetallerken i meny 125 p.p.

PÂTE AUX CRUSTACÉS
Åpen lasagne med hummer og kongekrabbe, estragongelé, 

sitrongressvelouté og jordskokk
S,SO2,M,G,HV,E

TURBOT GRILLÉE
Grillet piggvar, potet-terrine, Piquillo-paprika, 

bakt hvitløk, aspargesbønner, vårløk og strandkrabbesaus
S,F,M,SO2

POULET DE BRESSE
Kylling fra Bresse med morkel, savoykål, blomkål,  

asparges, kremet løpstikke og morkelsaus
M,SO2

CHOUX AU CRAQUELIN
Vannbakkels med craquelin, vaniljekrem, hasselnøtt-

cremeaux, kardemomme-is, crisp feuilletine og caramel tuille
G,HV,M,H,E,NØTTER

MENYPRIS 925
VINMENY 745

*Tillegg av ostetallerken i meny 125 p.p.

ENTRÉE DU JOUR
Dagens forrett

***

POISSON DU JOUR
Dagens fisk

***

PETITS FOURS
Konfekt, 4 stk

MENYPRIS 635

Menyen varier etter råvaretilgang


